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ISLAK KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi siviyag
2 yemek kasigi kakao
1 su bardagi seker

Yumusamis margarin, seker, yumurta, siviyag, kakao, kabartma tozu ve aldigi kadar unu bir kapta yodurun ve
kurabiye hamurunu hazirlayin. Kurabiyeleri ceviz biyikliginde (dilerseniz biraz daha blytk olabilir ama pigince
yayiliyorlar) hamurlar kopararak sekillendirip tepsiye dizin. 170 dereceye ayarlanmis firinda pigirin.
Kurabiyeleriniz piserken derince bir kapa seker ve suyu koyun ve sekerin tamamen erimesini sajlayana kadar
karigtirin.

Not: Serbet kaynatiimiyor soguk su ile seker karistiriliyor sadece. Firindan ¢ikan sicak kurabiyeleri serbete
batirin 5-6 sn kadar isladiktan (dagilmadan almalisiniz)sonra st kismini hindistan cevizi ve antep fistiJi
karisimina batirin. Bir tepsiye dizin.
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