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ISLAK KURABIYE

1 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 paket kakao

1,5 ¢ay bardag su

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi siviyag
1 paket vanilya

1 cay bardadi seker
125 Gr Sana Hamurigi

Yumurta, sanayag, siviyag ve 1 ¢cay bardagi toz sekeri derin bir kabin i¢ine karistirin. Daha sonra kabartma
tozu, vanilya, un ve kakaoyu elekten gegirerek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopararak oval sekiller verin. Onceden isitilmig 200 derecelik firinda tzerileri catlamaya
baslayana kadar pisirin. 1,5 ¢ay bardagi su ve 1,5 su bardagi toz sekeri tencerede kaynatin. Kurabiyeler sicak
iken soduk serbete batirip ¢ikartin.
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