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ISLAK KURABIYE

1 bardak seker

1 paket margarin

50 gr kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2un

5 su bardagi hindistancevizi
1 paket su

Genis bir kapta margarin, 2 yumurta, bir bardak seker yogurulur. Un, kabartma tozu ve vanilya eklenip, en son
kakaosu konulup, kulak memesi kivaminda hamur haline getirilir. Avucta yuvarlayip, 170 derecelik firinda
pigirilir.

Serbeti Igin: 1 bardak geker ve suyu kaynatiriz sogumaya birakiriz . Firindan gikardigimiz sicak kurabiyeleri bu
serbete batirip hindistancevizine bulanir. Islem bu kadar.

Not: Serbet dnceden yapiimalidir.

-
Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 04.10.2024
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