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ISLAK KURABIYE

2 adet yumurta

5 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi toz seker
1 cay bardagi sit

1 paket tereyagi
Aldig1 kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su
Uzerine:
Hindistancevizi

Butin malzemeler karistirilip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir. Kurabiye sekli verilir. 180
derecelik firnda pigirilir. Bir tencereye seker ve su konup kaynatilir. limaya birakilir. Firindan ¢ikan kurabiyelerin
Uzerine Ik serbet dékilir. Soguyunca Uzerine hindistancevizi serpilip servis yapilir.

Fotograf "maskeli" tarafindan génderildi. 04.02.2021
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