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ISLAK KURABIYE

Serbeti igin;

2 cay bardag seker

2 ¢ay bardagi su
Hamuru icin;

1 adet yumurta

1 cay bardad seker
1259 oda sicaklijinda tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag
4 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

ilk olarak kurabiyemizin serbetini hazirlayalim. Bunun igin tenceremize seker ve suyu alarak karistirarak
kaynamaya birakalim.

Kaynadiktan 5-6 dakika sonra ocaktan alalim, sogumasi icin farkl bir kaba aktaralim.

Serbetimiz sogurken bizde bu sirada hamurumuzu hazirlayalim. Yogurma kabina yumurtayi alarak mikserle
Irpalim.

(L}Jzerine sekeri ve tereyagini ekleyerek ¢irpmaya devam edelim.

Sivi yag, elenmis kakao, vanilya, kabartma tozu ve unun birazini ilave ederek hamurumuzu yogurmaya

baglayalim.

Kivam alan hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alalim ve elimizle yuvarlayarak sekil verelim.

Sekil verdigimiz kurabiyelerimizi dnceden isittigimiz 170°C firnda yaklasik 30 dakika pismeye birakalim.

Firindan aldigimiz kurabiyeleri soguyan serbetin icerisine alalim, serbetin igerisinde 2-3 saniye kadar

beklettikten sonra servis tabagina alalim.

Kurabiyelerimizi diledigimiz gibi sUsleyerek servis edelim.
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