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ISLAK KURABIYE
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1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket vanilin seker

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket kabartma tozu

Yarim paket karbonat

Aldig1 kadar un (yumurta blydkligine bagl olarak)

Genis bir karistirma kabinda oda sicakligindaki tereyagdini ve toz sekerini iyice ¢irpin. Yumurtalari ekleyip
karisimi glizelce homojen hale getirin.

Vanilin seker, yogurt ve sivi yagdi ekleyip tekrar karistirin. Karbonati yogurda ekleyip karistirin.

Kabartma tozu ve azar azar un ilave ederek yumusak bir hamur elde edene kadar karigtirin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alip avug iginde yuvarlayarak yagl kagit serili tepsiye aralikli olarak
yerlestirin.

180 derece 6nceden isitilmig firinda Uzeri hafif pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikan sicak kurabiyeleri
Uzerine pudra sekeri serpigtirin.

Kurabiyeleri soguduktan sonra servise hazir hale getirin.
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