I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISLAK KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Surup:

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Hamur:

125 g yumusak margarin

1 yumurta

0,5 su bardagi toz seker

0,5 su bardagi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 - 4 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
2 - 2,5 su bardagi un

Su ve toz sekeri bir tencereye alin, orta ateste seker eriyinceye kadar karigtirin. Kaynama bagladiginda ocagi
kisin ve limon suyunu ilave edin. 3 dakika daha kaynatin, ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 210 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Margarin, yumurta, toz seker, sivi yag, sekerli vanilin, hamur kabartma tozu ve kakaoyu bir kaba alin. Unu azar
azar ilave ederek yogurun. Hamurdan ceviz blyutkliginde pargalar alin, elinizde yuvarlayip firin tepsisine
siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikardiginiz kurabiyeleri bekletmeden soduk suruba teker teker batirip ¢ikarin. Sogutup servis yapin.
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