&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISLAK KURABIYE

125 gram tereyagi

1 adet yumurta

3 yemek kasigi kakao

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Sislemek igin:
Hindistancevizi veya Antep fistigi
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

Islak kurabiye tarifi igin ilk 6nce serbeti hazirlayin. Kaynamaya baslayinca birka¢ dakika daha kaynatarak altini
kapatin ve sogumaya birakin.

Serbet sogurken kurabiye hamuruna baslayin. Yogurma kabina tereyagini, unu, yumurtayi, kakaoyu, pudra
sekerini, sivi yadl, vanilya ve kabartma tozunu alarak karigtirin. Hamurun kivami ele yapismayacak sekilde
olmali.

Ardindan kurabiyelere sekil verin. Yagl kagdit serili tepsiye dizin. Kurabiyeleri nceden isittiginiz 180 derece
firnda pisirin. Kurabiyelerin ilk sicagi ¢iktiktan sonra gerbetini dokiin. Islak kurabiye tarifi gay yanina hazir.
Uzerlerini Antep fistigi ile sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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