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ISLAK KURABIYE

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardadi seker
100 gram margarin

4 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 yumurta

3 su bardagi un
Serbeti igin;

2 cay bardag seker

2 ¢ay bardagi su
Bulamak igin;

Mavi hagshas

Beyaz cikolata (benmari usull eritilecek.)

ilk olarak serbet hazirlanip sogumaya alinir.

Sivi yagi, margarin ve seker karistirilir. Seker eriyince kabartma tozu, vanilya, kakao ve un eklenip kivamli bir
hamur haline getirilir.

Yuvarlak sekil verilir. Genis bir tabagin icine haghaglar dokdlur.

Sekil verilen kurabiyelerin Ustl haghasa bulanir. 180 derece firinda pisirilir.

Kurabiye pistikten sonra daha énceden hazirlanip sogutulmus serbete 2-3 saniye batirilarak servis tabadina
alinir.

Beyaz cikolata benmari usull eritilir. Sikma aparatina alinip kurabiyeler sislenir. Sikma aparatiniz yoksa
buzdolabi posetinin ucunu kirdan ile kiiglcUk delip ayni islemi yapabilirsiniz.
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