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ISLAK KEK VE PORTAKALLI KITIRLAR

Kitirlarigin:

60 gr tereyadi

140 gr toz seker

50 grun

70 ml. portakal suyu
40 gr toz badem
Kek icin:

200 gr bitter ¢ikolata
220 gr tereyag!

100 gr toz seker

4 adet yumurta

60 grun

30 ml. krema

20 gr pudra sekeri

Yumusak tereyadi ve sekeri karistirma kabina koyup mikser ile karistirin. Un, portakal suyu ve bademi ekleyip
karigtirmaya devam edin. 30 dakika buzdolabinda sogumaya birakin. _

Yagl kagit yaydiginiz firin tepsisine aralikh olarak kasik kasik dékiin. Onceden 180°C'de isittiginiz firinda agik
kahverengi olana kadar 15-20 dakika pisirin ve sogumaya birakin.

Cikolatayi incecik dograyin, benmaride 200 gr. tereyadi ile erimeye birakin. Seker ve yumurtayi ¢irpin. Azar azar
unu ilave edin. Kremayi da ekleyip iyice karismasini saglayin. )

Kalan tereyagi ile porsiyonluk kaliplari yaglayin. Hazirladiginiz hamuru paylastirin. Onceden 200°C'de isittiginiz
firnda 8-9 dakika ortasi sulu kalacak sekilde pisirin. Sicak olarak kaliptan ¢ikartip servis tabagina alin. Pudra
sekeri serpin. Yaninda kitirlar ile servis yapin.
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