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ISLAK KEK

250 gr eritilmis margarin
1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi seker

4 adet yumurta

1 adet vanilya

1 adet kabartma tozu

2 su bardagi un

Oncelikle yumurta ve sekeri birlikte glizelce ¢irpiyoruz. Kakao, eritilmis margarin ve siitimiizi ilave ediyoruz.
llavelerimiz tamamlandiktan sonra olusan karisimdan bir su bardagi kadarini ayiriyoruz. Ayirma isleminden
sonra geri kalan karisima vanilya, kabartma tozu ve un ekliyoruz. Simdi sira firin kabimizi yaglamaya geldi. Firin
kabimizi glizelce yagliyoruz. Firininizin derecesini yiz yetmis'e (170) getiriyoruz ve pisirmeye basliyoruz. Pisme
slresi vermiyorum. Islak kekinizin pistigini kiirdan batirarak anlayacaksiniz. Batirdiginiz kirdan temiz ¢ikiyorsa
kekinizin firndan ¢ikma zamani gelmis demektir. Tabi bu islem sirasinda hizli olmalisiniz aksi taktirde pisme
siireniz uzayacaktir. Pisme tamamlandiktan sonra daha énce ayirdigimiz bir bardaklik karigimi kekin tzerine
yayarak dokuyoruz. Islem bu kadar simdi kekinizin sogumasini bekleyeceksiniz ve soguduktan sonra
hindistancevizi veya cevizle susleyerek sunumunu yapabileceksiniz. Sunum hakkinda daha fazla fikir icin
asaguya gesitli sunumlarin fotograflarini ekliyorum. Umarim sevdiklerinizle i1slak kek kadar glizel zamanlar
gegirirsiniz.
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