B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISLAK KEK

250 Gr Sana Hamurisi
4 Adet yumurta

2 Su Bardagi toz seker
1 Su Bardag st

2,5 Su Bardagi un

4 Yemek Kasi§i kakao
1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

1 su bardagi toz seker, 1 su bardagi sit, kakao ve eritiimis margarini iyice karigtiraim. Bu karigimdan 1 su
bardagdini ayiralim. Karistirma kabinda kalan malzemenin igine geri kalan toz seker ve yumurtayi koyup iyice
¢irpalim. En son elenmis un, kabartma tozu ve vanilyayi koyup yaglanmis tepsiye bosaltalim. 160 derece isili
firnda 25-30 dakika pisirelim. Firindan ¢ikan kek biraz iliyinca battin ylzeyini bigak veya ¢atal yardimiyla
delelim. Ayirdigimiz sosu kekin Gzerine kasikla dékelim.
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