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ISLAK KEK

50 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardag visne suyu

2 Yemek KagiJi kakao

1 Su Bardagi un

1 Adet kabartma tozu vanilya
1 Su Bardag st

2 Su Bardagi seker

4 Adet yumurta

4 yumurtayl, 2 su bardagi seker, 2 ¢corba kasigi kakao, 1 su barda@i st ve 1 su bardagi eritiimis sana ile
karistiralim Bu karisimdan bir su bardagi ayirin. Kalan karigsima 1 su bardagi un, kabartma tozu ve vanilya
ekleyip karistirin. (Ben 6nce un ve vanilyay ekleyip karistirdim, ardindan kabartma tozunu ilave edip diisik
hizda 1-2 kez daha karistirdim.) Kek malzemenizi kare borcama dokun. 180 C'de 50 dakika pisirin. Pisince firini
kapatin, Uzerine vigne suyunu dokup, 3-5 dakika gcekmesini saglayin. Visne suyunu ¢ekince ayirdiginiz
sitlii-kakaolu karigimi kekin tizerine dokin. Keki kapali firina tekrar koyup, harct firinin isisiyla gekmesini
saglayin. Isterseniz Gizerine krem santi slirerek servis yapabilirsiniz.
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