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ISLAK KEK

125 Gr Sana Hamurigi
1 Su Bardag st

2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
125 gr sana hamur isi

3 Yemek Kagidi kakao
1 Su Bardagi un

1 Su Bardagi seker

Tencereye margarin, siit, seker ve kakao konulup karigtirilarak 1 dk kadar kaynatin Soguduktan sonra bu
sostan 1 ¢ay bardagi ayirin ( Uzeri igin ) Sosun igerisine, unu, kabartma tozunu ve yumurtanin sarilarini ekleyin
ve mikserle ¢irpin Yumurtanin beyazini ayri bir yerde beyazlasincaya kadar ¢irpin ve karigimin igine ilave edin ve
karistinin Yaglanmis kiguk boy borcama karisimi dékin ve énceden isitilmis firinda yaklasik 20 dk pisirin
Finndan g¢ikardiktan sonra 10 dk bekletin ve Gzeri i¢in ayirdiginiz sosu her tarafina dokiin Ya da Uizerine
hindistan cevizi serpip yaninda bégurtlen ile servis yapin Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin ve Gzerini
cgilek ile stsleyin
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