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ISLAK KEK

1 Paket Sana Hamurisi
1 Su Bardagi seker

1 Paket kabartma tozu
3 Adet yumurta

2 Su Bardag st

3 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

2 Yemek KagiJi kakao

Yumurta ve seker cirpilir icine sit, eritilmis sana hamurisi, kakao ve vanilya eklenir hazirlanan bu karigimdan
blylk bir su bardagi ayrilir kalanina un ve kabartma tozu eklenir ve borcama dokdiliir 170 derecelik firnda 35 dk
pigirilir pistikten sonra Gizerine ayrilan karigim doékdlur dilimlenerek servis yaplilir.
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