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ISLAK KEK

1 Paket Sana Hamurişi
1 Su Bardağı şeker
1 Paket kabartma tozu
3 Adet yumurta
2 Su Bardağı süt
3 Su Bardağı un
1 Paket vanilya
2 Yemek Kaşığı kakao

Yumurta ve şeker çırpılır içine süt, eritilmiş sana hamurişi, kakao ve vanilya eklenir hazırlanan bu karışımdan
büyük bir su bardağı ayrılır kalanına un ve kabartma tozu eklenir ve borcama dökülür 170 derecelik fırında 35 dk
pişirilir piştikten sonra üzerine ayrılan karışım dökülür dilimlenerek servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:77349 • adı:Islak Kek • gönderen:Nergiz Sağtürk • indirme tarihi:05.04.2025 - 10:52

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/islak-kek-vt20985
http://www.tcpdf.org

