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ISLAK KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardag siviyag

2 corba kasiJi kakao
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Oncelikle genis bir kasenin iginde 4 adet yumurta ve 2 su bardag toz sekeri iyice ¢irpin. Daha sonra 1 su
bardadi sUt, siviyag ve 2 ¢orba kasigi kakaoyu ilave din, bu karisimdan 1 su bardagdini ayirin. 2 su bardagdi unu
eleyerek ilave edin. 1 paket vanilya ve kabartma tozunu katin, girpma teli ya da mikserle iyice karigtirin. Sivi
halindeki kek hamurunu dilediginiz bicimdeki kek kalibina bosaltin, nceden isitilmig 200 derece firinda pisirin.
Keki firrndan ¢ikardiktan sonra, ayirdiginiz 1 su bardagi sosu esit miktarda dokun.
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