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ISLAK KEK

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

4 corba kasigl kakao

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

Uzeri icin:

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi ¢ig krema
100 gram bitter gikolata

Yumurtayi sekerle beraber ¢irpin ve diger bitin sivi malzemeleri Gzerine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Bir
kabin i¢ine kuru malzemeleri kakao dahil ekleyin ve i¢ine ¢irpiimig sivi karisimi ddkip karstinin. Dikdortgen bir
firin kabini yaglayip un serpin, kek harcini igine bosaltin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Bu arada
kremay! ocakta isitip Uzerine ¢ikolata ve sitl ilave edip ocaktan alin. Karigimi karistirip gikolatayi eritin ve
firndan ¢ikan kekin Gzerine dékun. Dilimletip servise sunun.
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