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ISLAK KEK

Malzemeler:

4 adet yumurta

2 su bardagi seker

2 corba kasiJi kakao

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi un

1 su bardagi vigne suyu
1 paket kabartma tozu
1 paket sekerli vanilin

Hazirlanisi:

Seker ve yumurta ¢irpilir sit,yagd,kakao ilave edilir sonra bu karisimdan 1subardagi ayrilir ve gerisine un
kabartma tozu ve vanilya eklenir. 180 derecede 50 dakika pisirilir.1 bardak visne suyu Uzerine yayilarak
doékalar.Visne suyu ¢ekilinceye kadar firinda bekletilir. Visne suyu gekilince firin kapatilir kekin tzerine
ayirdigimiz harg dokdlur ve iyice yayllir tekrar firma konulur firin sicakhgilla i¢ini ¢ceken kekimiz servise hazirdir.

ML® Uz{imlii Islak Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:52078 « adi:Islak Kek * gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:02.05.2025 - 01:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/islak-kek-vt31535
https://tr.ml.md/uzumlu-islak-kek-vt1035
http://www.tcpdf.org

