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ISLAK KEK

3 yumurta

125 gr. eritilmis margarin
1.5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 paket kakao

2 su bardagi un

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Yumurta sekerle ¢irpilir. Kakao, yag, vanilya, sut ilave edilir. Bu karigimdan bir su bardagi ayrilir. Kalan
malzemeye un ve kabartma tozu eklenir. Yagsiz tepsiye dokultr (ilk firina konur). Sicak ¢ikan keke, ayrilan sivi
doékalap tekrar firna konur. 5 dakika dinlendirildikten sonra firindan alinir.
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