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ISLAK KEK

Malzeme:

125 gram Teremyag

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

2 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Kakao
275 gram toz seker

3 adet yumurta

225 gram Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
125 ml stt

Kalibi yaglayip tabanini yagh kagitla kaplayin. Biitin malzemeleri mikserle diisik hizda tamamen karisana kadar
¢irpin. Mikserin hizini orta ayara ¢ikartip hamur kremamsi bir hal alip rengi agilana dek ¢irpmaya devam edin.
Karigimi kaliba dokin. Onceden isitilmig 160 dereceye ayarli firnda 75 dakika kadar pigirin. Firindan ¢ikartip 5
dakika kalipta bekletin. Kaliptan ¢ikararak tel Gzerinde sogumaya birakin. Uzerine susleyerek servis yapin.
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