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ISLAK KEK

Malzemeler:

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagindan az YONCA Aycicek yag!
1,5 su bardagi st

4 adet yumurta

3 tepeleme yemek kasigi kakao

1 vanilya

1 kabartma tozu

2,5 su bardagi un.

Hazirlanis:

Genis karistirma kabiniza tozsekeri, YONCA aycicegi yag, siti koyup kakaoyu i¢ine eleyin ve mikserle
karigana kadar girpin. Bu karigimdan 1,5 su bardagi dolusu ayirin. Kalan sivilara yumurtalar tek tek kirip
mikserle ¢irparak yedirin. Uzerine unu kabartma tozu ve vanilya ile birlikte eleyip diisiik devirde ¢irpip karistirin.
Yaglanmis ve unlanmis dikdértgen tepsiye keki ddkip dnceden isitiimis 170 dereceli firinda kirdan
batirdigimizda temiz ¢ikana kadar pisirip firndan alin. Hemen, ayirdigimiz karigimi bir kez karistirip kekin her
tarafina gelecek sekilde dokiin. Soguduktan sonra Gzerine pudra sekeri ekleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:47175 » adi:ISLAK KEK « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:02.05.2025 - 10:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/islak-kek-vt35985
http://www.tcpdf.org

