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ISLAK KEK

Malzemeler:

- 2 su bardagi seker

- 4 adet yumurta

- 1 su bardag stt

- 1 su bardagi sivi yag

- 2 ¢orba kasiJi kakao

- 3 su bardag Piyale un

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 1 paket Piyale vanilin

Hazirlanisi:

2 su bardagi seker ve 4 adet yumurtayi ¢irpin. 1 su bardagi sit, 1 su bardag sivi yag, 2 ¢orba kasigi kakao ilave
edin, sonra bu karigimdan 1 su bardagi ayirin ve gerisine 3 su bardagi Piyale un, 1 paket Piyale kabartma tozu
ve 1 paket Piyale vanilin ekleyin. 170 derecelik firnda pigirin. Firindan ¢iktiktan sonra sogumadan, daha énce
ayirmis oldugumuz 1 bardaklik karigimi kekin Uzerine iyice gektirilerek ddkin. Bir stre sonra servise hazir hale
gelir.
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