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ISLAK KEK

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

125 gr. margarin

1 adet kii¢ik havug

2 portakalin suyu ve kabugu
1 paket kabartma tozu

Margarini bir tavaya koyup eritin ve sogumaya birakin. Bir kabin igine yagi, yumurtayi ve sekeri koyup ¢irpin.
Daha sonra rendelediginiz havucu, unu, kabartma tozunu ilave edip, karistirnin. Hazirladiginiz kek hamurunu
Istya dayanikli bir kaba dékun.

180 derece i1sitiimis firnda 40 dakika pigirin. Firindan alinca ters gevirerek kaliptan ayirin Gizerine portakal
suyunu gezdirin, rende portakal kabugunu serpip, servise sunun.
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