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ISLAK KEK
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Keki icin:

4 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 su bardag@i sut (200 ml)

1 su barda@i aycicek yagdi (200 ml)
3 yemek kasigi kakao kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi un

Sosu igin:

1,5 su bardag st (300 ml)

Yarim su bardagi aycicek yagi (100 ml)
3 yemek kasigi kakao

1 cay bardagdi toz seker

Keki i¢in uygun bir karistirma kabinda yumurtalar ve sekeri mikser yardimiyla beyazlagip kdépuk kdpik olana
kadar ¢irpalim.

Siviyag, sit, un, kabartma tozu, vanilya ve kakaoyu ekleyerek ¢irpmaya devam edelim.

Yagladigimiz borcama kek harcini dékelim ve esit bir sekilde yayalim.

Keki 6nceden isitilmig 175°C finnda yaklagik 25 dakika pismeye birakalim.

Sosu igin uygun bir tavaya sitd alalim. Uzerine sivi yagi ekleyelim.

Seker ve kakaoyu da ekleyerek karistirarak bir tagim kaynatip ocaktan alalim.

Firindan aldigimiz ve ilk sicadi ¢cikan keki esit bir sekilde dilimleyelim.

Ocaktan aldigimiz sicak sosu kekin Gzerine gezdirelim.

Kekin sosu glzelce ¢ekmesi igin bir stire dinlendirdikten sonra Uzerini slisleyerek servis edelim.
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