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ISLAK KEK

2 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker

1 su bardag st

Yarim su barda@i aycgicek yagi
2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

Sos igin:

1,5 su bardagi st

Yarim su barda@i aycgicek yagi
2 cay bardag toz seker

2 yemek kasigi kakao

10 gram cikolata (bitter)

Bir kabin icinde yumurta yag ve sutl karistirin.

Bir kez blendirdan gegirin Gzerinde olugsan kdpugu toplayip atin.
Arindan icine kakao, un ve kabartma tozunu ekleyin.

Yeniden blendirdan gegirin.

Topaklanmasini engellemek i¢in unu koydugunuzda yavas yavas dékun.
Ardindan bir tepsiye yagl kagit serip karigsimi bosaltin.

Kivami oldukga civik olmasi daha yumusak bir kek elde etmenizi saglar.
Bir soslukta aycicek yagdini, toz sekeri, kakaoyu ve ¢ikolatayi karistirin.
30-40 dakika sonra keki ¢ikartin.

Soguduktan sonra kare kare kesin.

Sosu ise ¢ok hafif iliklagtirin ve kekin tzerine dokin.

Daha sonra servis edin.
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