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ISLAK KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag

1 paket kakao (25g)

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagr un (elenmig)
Ust sosu icin

1 su barda@ kakaolu karisim (bu karigimi kek hamurunu yaparken ayiracagiz)
1,5 su bardag sit

Uzeri igin:

Ceviz

ilk olarak yumurta, seker iyice ¢irpildiktan sonra siit, sivi yad, kakao eklenerek tekrar girpilir.

Kekimizi islatmak igin bu karigsimdan bir su bardagi ayrilir.

Kalan karisima kabartma tozu, vanilya ve elenmis un karistirilarak kek hamuru olusturulur.

Yaglanmis tepsiye ya da borcama dokilerek 170 derecede firina surdlur, yaklasik 35 dakika pisirilir. Benim
kullandigim borcamin élglist 28*22 cm.

Keki beklerken Gzeri icin ayirdiginiz karisimi uygun bir tavaya alarak tzerine st ilave edilir ve ocakta 5 dakika
kaynatilir.

Firindan ¢ikan kekin ilk sicakhigi ¢iktiktan sonra yani 10 dk kadar sonra dilimlenir, (zerine yavas yavas Iliyan sos
her yerine gelecek sekilde dokuldr.

Uzerine iri pargalanan ceviz serpilir.

Kekin sosu glzelce cekmesi igin 2-3 saat dinlendirildikten sonra islak kek servis edilebilir.
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