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ISLAK KEK

Tereyadi 125 gr. oda sicakliyinda
Toz seker 1 su bardagi

Yumurta 3 adet

Yogurt Yarim su bardag

Kakao 2 tepeleme yemek kasigi
Bitter ¢ikolata 120 gr. parcalara ayriimisg
Sicak su Yarim su bardagi
Kabartma tozu 1 tath kasig

Un 2 - 2.5 su bardag

SuperFresh Vigne 1 su bardagi
Su 1 ¢ay bardag

Sosu igin:

Kakao 1 yemek kasigi

Toz seker 1 ¢ay bardagi

Yumurtalari, toz seker ve tereyagi ile mikser yardimiyla iyice ¢irpin. Bu karigima, yogurt ekleyip tekrar karistirin.
Bagka bir kapta harmanladiginiz un, kabartma tozu ve kakaoyu da ilave edip pUrizsiz bir kivama gelene kadar
girpin.

Cikolata parcalarini da ekleyip, Gzerine kaynar suyu dokin ve karigtirin. Yagladiginiz kek kalibina hamurun
yarisini dékiin, SuperFresh Visnelerin yarisini Gizerine yerlestirip hamurun kalan yarisini da dékin.

Kalan vigneleri de hamurun en Ustline parmag@inizla hafif bastinp gémualmelerini saglayarak dizin.

200 derecede 40 -45 dakika kirdanla kontrol ettiginizde yapismayacak kivama gelene kadar pisirin.

Keki firndan almadan énce sos malzemelerini sos tavasinda karistirip 5 dakika kaynatin ve firmdan ¢ikardiginiz
sicak kekin Uzerine sicak sosu dokin.
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