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ISLAK KEK

2 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket margarin

1 paket kakao (kiguk paket)
2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Toz seker ve yumurtay! beyazlasana dek girpin. Siit, ardindan eritilmis margarin ekleyip iyice ¢irpin. Uzerine
kakao eleyip ¢cirpmaya devam edin. Daha sonra kullaniimak Uzere karigimdan 1 su bardagini kenara ayirin.
Kalan karigsima, un, vanilya ve kabartma tozu ekleyip iyice ¢irpin. Margarinle yaglanmig orta boy firin tepsisine
bosaltip, 6nceden isitilmis 170 derece firinda 45 dakika pigirin. Firindan alip, kabindan gikarmadan dilimleyin.
Uzerine, kenara ayirdiginiz karigimi kasik yardimiyla dékun. Ilik veya soduk servis yapin.
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