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ISLAK KEK

1,5 su bardagi esmer seker

1 corba kasigi margarin

5 adet yumurta

1 su bardagindan iki parmak eksik sivi yag
1 su bardag st

3 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

Yarim su bardagi kiyilmisg findik
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 adet portakalin suyu
Sislemek icin:

1 adet portakalin kabuklari

2 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kasigi kiyilmig findik

1 dal feslegen

Esmer sekeri bir kaba alip Uzerine margarini ve yumurtalari ekleyip ¢irpin. Sonra sivi yag, sit, kakao ve
vanilyay! da ilave edin. Karigimdan 1 su bardagini kenara ayirin. Findiklari karigima ekleyin. Kabartma tozunu
unla karistirip harca ilave edin. Hamuru yaglanmis unlanmig bir kek kalibina aktarin. Onceden isitiimis 180
derece firinda 45 dakika pigirin. lindiktan sonra kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Kenara ayirdiginiz kakaolu
karisimin igine portakal suyunu ekleyin. Karistirip kekin tzerine dékin. Diger taraftan portakal kabuklarinin
beyaz kisimlarini ayirip ince geritler halinde kesin. KiigUk bir kapta tzerini bir parmak gececek kadar su
ekleyerek 5 dakika kaynatin. Suyunu sizutp ayni islemi tekrarlayin. Uglincl seferde portakal kabuklarinin
Uzerine su ile birlikte toz seker de ilave edin. 5-10 dakika kaynatip ocaktan alin. Kekinizi, hazirladiginiz portakal
sekerlemeleri, kiyilmig findik ve fesledenle susleyerek servis yapin.
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