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ISLAK KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

Yarim su bardagi kakao
1 paket vanilya

100 gram ceviz ici

2,5 su bardagi un

Derin bir kabin iginde yumurta ve toz sekeri mikserle kabarana kadar ¢irpin. Sivi yag, sit, kakao ve vanilyayi
ilave edip, tim malzemeyi ¢iromaya devam edin. Bu karigimdan 1 ¢ay bardagi ayirin ve kalan malzemenin igine
dévilmus ceviz ile un katip, karistirin. Karisimi yaglanmis 20x26 cm ebadinda bir firin kabina bosaltin. Onceden
isitilmis 170 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Soguduktan sonra keki dilimleyin ve tzerine ayirdiginiz 1 su
bardagi kakaolu karigimi bogaltin.
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