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ISLAK KEK

2 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
100 gram eritilmis margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi bal

2 su bardagi sut

100 gram kakao

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

8 adet kuru incir

1 su barda@ dut kurusu

2 su bardadi misir gevregi

Yumurta ve toz sekeri birlikte ¢irpin. Margarin, sivi yag, bal, 1 su bardagi sit, kakao ve vanilyayi ekleyip iyice
karistinin. Karigsimdan bir su bardagi ayirin. Daha sonra karisima un ve kabartama tozunu ekleyin. Kiip
dogradiginiz incirleri, dut kurularini ve misir gevregini katip iyice karnstirin. Yaglanmis bir kek kalibina dékip
Onceden isitilmig 170 derecelik firinda 40 dakika pisirin. Kenara ayirdiginiz karigima kalan siti ekleyip servis
tabagina aldiginiz kek sicakken tstline dékin. Sosun gekmesi icin 1-2 saat bekleyip misir gevregi ile stsleyip
servis yapin.
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