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ISLAK KEK

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sos igin:

1 paket eritilmis margarin
1 su bardagi kakao

1 su bardag st

1,5 su bardag toz seker
3 adet yumurta

Uzerine:

Renkli sekerler

Oncelikle sos malzemesini ¢irpip, bir bardagini ayirin. Kalan sosa un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyin. lyice
karistinin. Yaglanmis kaliba kek malzemesini dokin. Orta isili firinda pisirin. Ayirdiginiz sosu da ilinan kekin
Uzerine gezdirip, sogumaya birakin. Daha sonra renkli sekerlerle susleyerek servis yapin.
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