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ISLAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi tozgeker
Yarim su bardagi siviyag

1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sosu igin:

1 su bardagi mandalina suyu
Yarim su bardagi tozseker
Sislemek igin:

Mandalina

Yumurta ve tozsekeri derin bir kapta iyice ¢irpin. Siviyagd ve sitl ilave edip ¢irpmaya devam edin. Kakao, un,
kabartma tozu ve vanilyay eleyerek ekleyin. Tim malzemeyi karigtirip yaglanmis 30x30 cm ebadinda kare bir
kaba bosaltin. Onceden isitiimis 170 derece firinda pisirin (pisip pismedidini anlamak igin bir kiirdan batirin,
kirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir). Sosu igin bir kapta mandalina suyu ve tozsekeri seker eriyene kadar
karistirin. Firindan ¢ikardiginiz sicak keki dilimleyin ve (zerine sosu gezdirin. Kek soguduktan sonra mandalina
dilimleri ile susleyerek servis yapin.
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