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4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi un

1 su bardag st

3 yemek kasigi tepeleme kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag sivi yag
Sosu Igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi kakao
Yarim su bardagi siviyag
1 su bardagi toz seker

Oncelikle sosunu hazirlayalim.

ISLAK KEK

Kiguk bir tencereye stt, kakao, seker, siviyag ekleyerek ¢irpma telimizle kisik ateste karistirarak pisiriyoruz.
Kaynamaya basladiginda kenara alip sogumaya birakiyoruz.

Yumurta ve sekeri koyu kivama gelinceye kadar ¢irpiyoruz.

Ardindan sitimazu ve siviyagimizi ekleyip biraz daha karigtiriyoruz.

Vanilya ile kakaoyu ekleyerek karistirmaya devam ediyoruz.

Unumuzu ve kabartma tozumuzu da ilave ederek iyice 6zlesene kadar ¢irpiyoruz Kalibimizi iyice yaglayarak
kekimizin hamurunu dékip 180 derecede 30-35 dakika pigiriyoruz.

Pisen kekimizi 5 dakika dinlendirdikten sonra dilimlere ayirip Gzerine sosumuzu esit miktarda déklyoruz.
Kekimiz sosunu guizelce ¢ektikten sonra Gzerini istediginiz gibi stsleyebilirsiniz.
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