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ISLAK KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi kakao

1 tath kasidi vanilya

1 su bardag sut

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi rendelenmis portakal
Yarim su bardag@i sivi yag
2 su bardagi un

Sos icin:

1 su bardag st

1 su bardagi su

yarim su bardag seker

1 yemek kasigi kakao
Yarim su bardagi sivi yag

Bir kabin icinde yumurtalari ve sekeri ¢irpin. St ve sivi yag ekleyip biraz daha ¢irpin. En son un, vanilya,
rendelenmig portakal, kakao ve kabartma tozunu ilave edip tekrar ¢irpin.

Diktérgen borcama koyup énceden isitilimis 180° firnda 20 dakika pigirin.

Kirdan testi yapmayi unutmayin.

Firinda kekiniz piserken, sosu hazirlayin.

Bunun igin bir kliclk tencerede butin malzemeleri koyup karistirin ve ocakta kaynamaya basladiginda altini
kapatin. Seker eridimi tamamdir.

Pismis olan keki firindan ¢ikar gikmaz heryerini sis yardimiyla delin ve sonra dilimleyin.

SICAK kekin Uzerine ILIK sosu dokun.

Servis etmeden 6nce 30 dakika bekleyin.
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