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ISLAK KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limon kabugu
Istege gore igine bir avug ceviz
Sosu icin:

2 su bardagi sut

Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi kakao

Islak kek icin 6ncelikle sos malzemeleri bir kapta karistirilir. Sonrasinda atesin lzerine alip kaynayincaya kadar
karistirarak pisirilir. Kaynayinca kenara alip sogutulur.

Keki i¢in ise seker ve yumurtalar rengi acilincaya kadar ¢irpilir. Ardindan sivi yag ve st ilave edilip ¢irpmaya
devam edilir. Un, kakao, kabartma tozu, vanilya ve limon kabudu da eklenip karigtirilir. Kek hamuru yaglanmis
kek kalibina dékuldr ve 180 derecede dnceden isitiimis firnda 30 dakika pigirilir.

Kek firindan ¢iktiktan sonra 5 dakika dinlendirilip dilimlenir.

Soguyan sos kekin Gzerine dokullr ve soguyuncaya kadar beklenir. Ardindan servis edilebilir. Meyve ile
susleyebilirsiniz.
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