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ISLAK KEK

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

3 yumurta (yumurtalar kiclkse 4)
6 tath kasig kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sosu icin:

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1,5 su bardagi st

Yarim su bardag toz seker
4 tath kasigi kakao

Genis bir kapta yumurta ve sekeri mikser yardimiyla képlrene kadar ¢irpin. Ardindan sit ve yagi ekleyerek
malzemeler iyice karigana kadar tekrar ¢irpin. Elekten gegirilen unu ekleyin, ardindan kabartma tozu, vanilya ve
kakaoyu da karisima ekleyin. Kakaoyu karisima yedirmek igin iyice ¢irpin. Normal kek kivamindan daha akiskan
bir karisim elde ediyorsunuz. Dibini yagladiginiz cam firin kabina ya da firin tepsisine karisimi dokuyorsunuz.
Karisimin igerisindeki havayi c;|kartmak icin tepsi birkag kez sert bir zemine carpilir. Onceden isitilmig 180
derece firinda 40-45 dakika pisirin. Kek firindan ¢ikmadan 5 dakika dnce sosu hazirlayin. Ufak bir tencereye sos
malzemelerini ekleyin. Karisimi kaynayana kadar karigtirin. Firindan ¢ikardiginiz keki istediginiz sekilde kesin ve
kaynamig kek sosunu kekin tizerinde gezdirelim. Kekin ilk sicagi ¢iktiktan sonra servis edebilirsiniz. Dolapta
sogutup servis edilmesi 6nerilir. Bol soslu islak kekiniz hazir.

Not: Onceden isitiimis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirilmesi dnerilmektedir. Pisirme siiresi firina ve tepsiye
gore farklilik gésterebilir. Kekin pistigini bir kirdan yardimiyla anlayabilirsiniz. Keke batirdidiniz kiirdan temiz ise
keki firndan alabilirsiniz. Islak kek sosunu hazirlarken dnemli olan karisimin ozdegle§me3| ve kaynamasidir.
Ozdeslesmemis sos kekinizin yagli olmasina neden olabilir. Sosu kaynayana kadar iyice karistirin. Sosu kek
firndan ¢ikmadan 5-10 dakika 6nce hazirlayin, firindan ¢ikan kekin ilk sicaklidi gittikten sonra sicak sosu kekin
Uzerine dokin.
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