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ISLAK KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi seker (175 g)

2 su bardagi st (400 ml)

3 yemek kasigi Pakmaya Kakao

1 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

2 su bardagi un (200 g)

1 cay bardagi ceviz ici (80 g)

Un, kabartma tozu ve ceviz i¢i haricindeki tim malzemeyi genis bir kaba alip harmanlayin.
Mikserle putlrsiz bir kivam alana dek ¢irpin.

Hazirladiiniz sivi karisimdan 1,5 su bardagi kadarini daha sonra kullanmak tzere ayirin.
Kalan malzemeye ayri bir kapta harmanlanmis un ve kabartma tozunu ilave edip ¢irpin.
En son iri ¢ekilmig ceviz igini ilave edip biraz daha karigtirin.

Hamuru yaglanmig kare veya dikdortgen, orta boy bir firin tepsisine dokun.

Onceden isitilmis 150 dereceye ayarli firnda, 30-35 dakika pisirin.
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