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ISLAK KEK

4 adet yumurta

1 kahve fincani sivi yagi
Yarim su bardag: st

4 kahve fincani seker
1,5 corba kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4 kahve fincani un

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Ardindan sit ve kakaoyu ekleyip karistirin. Bu karisimdan 1 su bardagini ayirin.
Kalan karigima yag, un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip iyice karigtirin.

Bu arada firini 180 derecede isinmaya birakin. Karistirma iglemi bittikten sonra isinmig firina harci verin. 50
dakika kadar firinda pisirin.

Firndan alinan sicak kekin tzerine ayirdiginiz karigimi, karigsimin tizerine bir yarim su bardagi st ekleyerek
dokiin. Soguyunca lizerine dondurma koyarak servis edebilirsiniz.
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