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ISLAK KEK
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3 adet yumurta

1 su bardag st

250 gram tereyagi

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi un

1 paket kakao

1 paket kabartma tozu
Uzeri igin:

1 su bardag st

Yag eritin. Siitii ve sekeri igine katarak karistirin. Bu karigimdan 1 su bardagi ayirp bir tencereye alin. Uzerine 1
su bardagi sut ekleyerek kenara alin.

Yumurtayi ¢irpin ve kalan karisima yumurtalari ekleyerek karistirin. Un ve kabartma tozunu ekledikten sonra ¢ok
az karigtirip 6nceden yaglanan orta boyda bir kaliba dékerek yayin.

Onceden 1sinmig olan 180 derecelik firnda pigirin. Kek pistikten sonra ayirdiginiz malzemeyi isitin ve kekin
Uzerine dékin. lyice soguduktan sonra keki dilimleyerek servis edin.

Arzu ederseniz koyu sekilde hazirlamis oldugunuz krem santi ile keki stsleyebilirsiniz.
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