%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISLAK KEK

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yumurta

2 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

3 yemek kasig kakao

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Sivi yag ve siit ekleyin ve ¢irpin. Daha sonra kakao ekleyip iyice ¢irpin. Bu
karisimdan 1 su bardagi ayirin. Kalan malzemeye un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek ekleyin.

Finn kagidini yaglayin. Kek karisimini déktip 6nceden isitilmig firinda 180 derecede pisirin. Keki ¢ikarip kirdanla
delikler agin ve ayrilan 1 su bardagi karisimi kekin tizerine dokiin. Sogumaya birakin.
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