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3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 bardak sut

25 gram kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2.5 su bardagi un

Oncelikle kekinizi yapacag@iniz temiz bir kabin icerisine yumurta ve sekeri ekleyip iyice ¢irpiniz. Ne kadar iyi
¢irpilirsa kekinizin kabarmasi da o kadar guizel olur. Daha sonra kabiniza sit, sivi yad ve kakaoyu ekleyiniz.
Ardindan bir stire daha ¢irpmaya devam ediniz. Cirpma sona erdikten sonra kekinizin Gzerine dékeceginiz sosu
icin kabinizda bulunan karigimdan bir su bardagi kenara ayiriniz. Bunun ardindan un, vanilya ve kabartma
tozunu da ekleyerek yine ¢irpiniz. Cirptiktan sonra kekinizin hamuru hazir hale gelecektir. Oyleyse hadi
pisirmeye baslayalim.

Firin tepsinizin icerisine kekinizin hamurunu bosaltmadan dnce sivi yag siriintiz. Daha sonra hamuru bosaltiniz.
170 derecede pigiriniz. Kiirdan yardimi ile pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz. Pistikten sonra kekinizi firndan
¢ikartarak bir stire sogumaya birakiniz. Bu sirada sosunuza yarim bardak st katip bir tagim kaynatip kekinizin
Uzerine delikler agarak dékiniz. Sogumaya biraktiktan sonra servis edebilirsiniz.
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