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ISLAK KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi st
1,5 su bardagi siviyag
2 corba kasiJi kakao
1 kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 kasik kakao

1 su bardag st

2 kaslk toz seker

Mikser kabina yumurtalari kiralim Gzerlerine toz sekeri dokip mikserle seker eriyene kadar ¢irpalim. Daha sonra
kakao s0t ve siviyagdi ekleyelim ¢irpmaya devam edelim. Karigimdan 1 su bardagi ayiralim ve kalanina un ve
kabartma tozu ekleyip ¢irpalim hamurumuzu yaglanmig borcama ddkelim ve énceden isitilmig 200 dc firinda
Uzeri kizarana kadar pigirelim. Firindan ¢ikarip ilk sicakliginin gikmasini bekleyelim daha sonra kekimizi kare
dilimlere bolelim ve ayirdigimiz sosa 1 bardak sit 1 kagik kakao ve 2 kagik seker ekleyelim karistiralim ve kekin
tzerine dokelim ve 5 dakika dar beklettikten sonra servis tabagina alarak servis yapalim.
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