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ISLAK KEK

100 Gr Bitter Cikolata

1 Su bardagi Ceviz [gi

1 Su bardag Esmer Toz Seker
1 Paket Kabartma Tozu

2 Corba Kasigi Kakao

1 Su bardag Sivi Yag

2 Su bardagi Sat

1 Su bardag Toz Seker

4 Adet Yumurta

Un

Yumurta ve sekeri mikserin en yiksek devirinde 5 dakika kdpurtlin.sit,siviyad ve kakaoyu ekleyin ¢irpmaya
devam edin.ve bu karisimdan keki islatmak i¢in 2 su bardagi ayirdiktan sonra un ve kabartma tozunu
ekleyin.cirpmaya devam edin.dnceden isitiimig 170 derece firinda keki pigirin. Firindan ¢ikarir gikarmaz keki

dilimleyin ve islatmak icin ayirdidiniz sosu tzerine gezdirin.sosu iyice ¢ektikten sonra kekin Gzerine erimig bitter
cikolatay! dékin.ve firinda kizarttiginiz ceviz iclerini Gzerine ufalayin.
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