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ISLAK KEK

https://www.elele.com.tr

4 yumurta

1 su barda@i aycicek yagi
1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi toz seker
4-5 yemek kasigi kakao
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ve toz sekeri bir kapta 7-8 dakika girpin. Uzerine sirayla siitii ve aycigek yagini ekleyip ¢irpin.
Malzemeden 1.5 su bardagdi kadarini ayirin. Kalan kek malzemesine elediginiz unu, kakaoyu, kabartma tozunu
ve vanilyay: ekleyip sptaula ile karigtirin. Yuvarlak kelepgeli kek kalibini yaglayin. Kek malzemesini igine yayin.
Onceden isitiimamis 160 derece firinda 45-50 dakika pisirin. Ayirdiginiz sitli karigimi kekin tGzerine dékup
yayin. 1 saat dinlendirdikten sonra dilimleyip servis yapin.
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