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ISLAK KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag
1 paket kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un
Uzeri igin:

Ceviz
Hindistancevizi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpiyoruz, daha sonra sit, sivi yag ve kakao ekleyerek tekrar ¢irpiyoruz. Hazirladigimiz
bu karisimdan bir su bardagi aliyoruz. Kalan karisima kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyerek kek
hamurumuzu hazirliyoruz ve yadlanmis tepsiye dékerek 170 derece de pisiriyoruz. Kek piserken sos icin
ayirdigimiz karisima 2 su barda@i sut ekleyerek bir karigtirarak kaynatalim. Firindan ¢ikan kek 10 dakika
bekletilir ve Gzerine kirdanla delikler agilir. Soguyan sos sicak kekin Gzerine dokullr ve Uzeri ceviz yada
hindistancevizi ile sUslenir
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