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ISLAK KEK

Ecem Yorat

3 adet yumurta

Y2 su bardadi sivi yag

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

3 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Seker ve yumurtay! kdplrene kadar iyice ¢irpiyoruz. Ardindan sivi yagi, sutl ve kakaoyu ekliyoruz. Karisimdan 1
su bardagdi ayiryoruz. Kalan karisima unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekliyoruz. Hazirladigimiz hamuru
yagladigimiz kek kalibina dékiyoruz. 180 derecede 6nceden 10 dakika isitilmig firinda 25 dakika pisiriyoruz.
Firindan ¢ikardiktan sonra kekimizi bir tabada aliyoruz. Uzerine sosumuzu dékiyoruz. Son olarak
hindistancevizi ekliyoruz.
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