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ISLAK KEK

4 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi+ceyrek bardak
2 su bardagi sut

1 paket kakao

1 portakal kabugu rende

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 cay bardagi ceviz ( arzuya gore findikta olur ama ceviz ¢ok yakisti)
Sislemek igin:
Hindistancevizi

Antepfistigi

Unun ve kabartma tozunun haricindeki butiin malzemeyi birbirine katip,5 dakika mikserle ¢irpariz.Bu
karisimdan 1,5 su bardagi ayiririz.(pisen kekin tzerine dékmek icin)

Ayirdiktan sonra kalan karisima unu ve kabartma tozunu birbirine karistirdiktan sonra ekleriz.2-3 dakikada boyle
karistirdiktan sonra cevizi elimizde kirarak atip kare borcam veya bu élgllerde bir tepsiye yagdladiktan sonra
bosaltiriz.

Tahin kivaminda olmali. E§er daha koyu olursa yumusak olmaz.150 derecede yarim saat pisiririz.

Kekinizin ortasina kiirdan batirin ve hamur yapismigsa pisirmeye devam edin ama kontrolU elden birakmiyoruz!
Finndan ¢ikarinca sicakken bir yemek catali yardimiyla 8-10 yerinden ¢atali batirarak delikler agin.

Sonra Uzerine ayirdiginiz karisimi dokiin. Soguduktan sonra antepfisti§l, hindistancevizi ile slisleyerek servis

yapin.
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