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ISLAK KEK

3 yumurta

3 corba kasiJi kakao
80 gram bitter cikolata
1 adet portakal suyu

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi irmik
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi seker
Islatmak igin:

2 su bardagi sut

1 cay bardagi erimis ¢ikolata

Cirpma kabinin iginde yumurta, irmik ve sekeri iyice girpin. Portakalin kabuklarini rendeleyip ekleyin. Suyunu
sikip yogdurtla karistirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve
vanilyayl dékin. Karigimi fazla karistirmadan kalibin igine bosaltin ama istenirse igine son olarak kakao ve
cikolata rendelerini ilave edip karistirin. Keki 170 derecedeki firnda 35 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikinca
Uzerine st ve erimis cikolatay! dékip islatin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 24.05.2023
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