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ISLAK KEK NASIL YAPILIR?

https://www.karaca.com

Islak kek tarifi en gok merak edilen tirlerden biridir. Rengi, parlaklidi, sos yogunlugu ve lezzeti ile dikkat ¢ceken
bu lezzetli yiyecedi pisirmek icin malzeme segimine 6zen gdsterebilirsiniz. Islak kek nasil yapilir sorusunun
cevabi oldukga kolaydir. Oda sicakligindaki yumurta, seker ve tereyagini Karaca Mastermaid’in 5 litrelik
haznesinde homojen bir hal alana kadar ¢irptiktan sonra i¢erisine sttini ve kuru malzemelerini ekleyebilirsiniz.
Yumurtal karigimi yiksek devirde karistirmaya, kuru malzemeleri ekledikten sonra hizini diigsiirmeye dikkat
edebilirsiniz. Kekinizi pisirmek Uzere firina verdikten sonra kakao, sit ve yag igeren bir sos hazirlayabilirsiniz.
Kekini firindan ¢ikip ilk sicakhdini attiktan sonra ilik olan sosu Uzerine ddkerek sogumasini bekleyebilirsiniz. Bir
gece bekleterek sosun igine gekmesini sadlayabilirsiniz.
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